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Bourgogne
Vougeot 1er cru AOP

Souple et velouté

Cépage

� Taux d’alcool :
� Allergène :

� Format :
.........................................13°

.......................................Sulfites

Pinot Noir

35% vendange entière, macération pré-fermentaire à froid puis vinification en levures indigènes 
lente et douce en cuves thermo-régulées.Elevage en fûts de chêne français pendant 16 à 18 mois, 
50% de fûts neufs.

Elégant et fin, tout en délicatesse. Au nez, arômes de fruits noirs, de truffe et d'épices. La bouche est 
intense, nuances d'amandes grillées et de sous bois, belle minéralité. Les tanins fins et soyeux 
donnent à ce vin un caractère agréable et très élégant.

Conseil de service
Servir autour de 17°, avec un pithiviers de pigeon, un canard ou une dinde farcie.

Le domaine Bertagna fut fondé par Claude Bertagna en 1950. En 1982, le domaine est repris par une 
famille allemande, les Reh. Eva Reh est aujourd’hui aux commandes des 17 hectares de vignes situés 
au coeur de la Côte de Nuits : 13 ha plantés en pinot noir et 4 ha en chardonnay, sur 18 AOC dont 5 
Grands Crus.
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Vougeot 1er cru
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Dégustation

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant

la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de l’enfant.
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.................... 75cl - carton de 6


