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Vallée du Rhône
Ventoux AOP

Souple et velouté

Cépage

 Taux d’alcool :
 Allergène :

 Format : ................. 1L VC- caisse de 12
.........................................14°

.......................................Sulfites

Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvèdre, 
Carignan, Picpoul, Counoise

Vinification traditionnelle.

Un vin rouge souple et gourmand, au nez de fruits frais.

Conseil de service
Servir vers 13°C avec les volailles, les viandes blanches et salades, les charcuteries 
et plats de terroir, comme des lentilles, des daubes aux herbes...

Le vignoble, classé en AOC depuis 1973, s’étend sur 7450 hectares et se situe en majeure partie sur 
des sédiments déposés par les mers de l’ère tertiaire à la base du massif calcaire du Ventoux. Le 
vignoble bénéficie d’une belle fraîcheur que l’on retrouve dans les vins.


Vent Debout

Vinification

Domaine

Dégustation

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant

la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de l’enfant.


