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Provence Alpes Côte d'Azur
Bouches du Rhône IGP IGP

Souple et velouté

Cépage

� Taux d’alcool :
� Allergène :

� Format : ................. 1L VC- caisse de 12
.........................................13°

.......................................Sulfites

Merlot

Égrappé puis encuvée, elle s’effectue de façon traditionnelle avec une macération post-fermentaire 
pouvant varier de 5 à 10 jours.


Son nez est bien marqué de fruits rouges et de prune. La bouche est ronde et charnue, avec une 
petite mâche de tanins bien enrobés.

Conseil de service
Servir à 13-15°C. Tout en rondeur, il va avec les viandes grillées, les volailles rôties, 
le canard laqué, les fromages légers... mais aussi la cuisine épicée.

Le Merlot est le premier cépage rouge cultivé en France. La Gironde est son berceau puisqu’il 
représente 40 à 90% des assemblages et domine dans les vins de Saint-Emilion et Pomerol. Il a 
connu une explosion dans le sud de la France, depuis une trentaine d’années, mais les plantations 
restent encore modestes en Provence.


Sainte Reine Merlot

Vinification

Domaine

Dégustation

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant

la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de l’enfant.


