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Grenache et Syrah

Souple et velouté

% Domaine

L'histoire de la Maison Richard démarre en 1892 a Paris. Son fondateur, Henri Richard, a su trés tot
constituer un savoir-faire unique de |'élaboration a la distribution de vins. Depuis, elle défend la
bouteille consignée et porte haut et fort I'étendard de I'art de vivre a la francaise. Ce vin est produit
par Valérie et Pierre Jourdan, a cheval sur le nord du Vaucluse et de la Dréme provencale.

Vinification

La vinification est traditionnelle, en cuve inox avec éraflage total des raisins. La fermentation se fait
avec les levures indigénes et les cuvaisons durent trente jours environ. L'élevage s'effectue en cuves
inox et cuves béton.

¢ Dégustation

Doté d'une robe violine, ce vin posséde un nez puissant et flatteur de fruits noirs et rouges un peu
confiturés. Il est souple, rond et plein en bouche.

7 Conseil de service

Servir vers 16°C avec une daube provencale aux olives, un carré d'agneau en
croQte d'épices, ou bien un tajine de poulet aux aubergines.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant
la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de I'enfant.



