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Alsace
Alsace Pinot Noir AOP

Souple et velouté
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� Taux d’alcool :
� Allergène :

� Format : ................... 75cl - carton de 6
.........................................14°

.......................................Sulfites

Pinot Noir

Un travail de labour et d’enherbement s’effectuent sur le sol marno-calcaire sur Muschelkalk. La 
densité de plantation est de 5500 pieds/hectare. Les vendanges sont manuelles, sur des vignes d’en 
moyenne 30 ans. La macération pelliculaire dure 10 jours, et l’élevage se fait durant 4 mois en « 
barrique de plusieurs vins ».


Il a une robe limpide de couleur rouge rubis profond. Il n'a pas été filtré, tout juste clarifié. Le nez est 
expressif et élégant, aux senteurs de fruits rouges. En bouche ce vin sec se situe encore dans sa 
phase de jeunesse. La bouche est très bien structurée, marquée par des tanins fondus et une 
fraîcheur typiquement « alsacienne ». Les saveurs rappellent à nouveau les fruits rouges.


Conseil de service
Il a une robe limpide de couleur rouge rubis profond. Il n'a pas été filtré, tout 
juste clarifié. Le nez est expressif et élégant, aux senteurs de fruits rouges. En 
bouche ce vin sec se situe encore dans sa phase de jeunesse. La bouche est très 
bien structurée, marquée par des tanins fondus et une fraîcheur typiquement « 
alsacienne ». Les saveurs rappellent à nouveau les fruits rouges.

Domaine familial engagé en culture biologique depuis 1999, il fut certifié en biodynamie en 2013. 
Christophe dispose aujourd'hui de 11 ha de vignes réparties sur les magnifiques terroirs de Hunawihr 
et Ribeauvillé. Les vignes d'en moyenne 30 ans sont étendues sur des sols marno-calcaires de 
Muschelkalk.


Domaine Christophe Mittnacht 
Terres d'Etoiles - Pinot Noir

Vinification

Domaine

Dégustation

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant

la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de l’enfant.
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