ref: 700229 H R

1892

Cave des Vignerons de Pfaffenheim -
Hans Schaeffer Riesling

Alsace
Alsace Riesling AOP

« Format: ... 1L VC- caisse de 12
« Taux d’alcool : ..., 12,5°
- Allergene: ... Sulfites
Cépage
Riesling

Vif et sec

% Domaine

La cave de Pfaffenheim est l'une des plus médaillées d'Alsace et reconnue par la presse pour la
gualité homogéne de ses cuvées. La cave exploite un vignoble de 270 hectares dans la partie
méridionale de I'Alsace au sud de Colmar.

Vinification

Les raisins sont récoltés manuellement. Aprés pressurage et débourbage, le jus de raisin est
fermenté en cuve. La mise en bouteille se fait rapidement aprés les vendanges.

< Dégustation

Nerveux, |éger et bien sec, au nez assez minéral. Bien citronné en bouche.

7 Conseil de service

Il est conseillé en apéritif mais peut également accompagner des coquillages et
fruits de mer, des poissons grillés, une choucroute, des fromages de chévre...
Servir a 8°C.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant
la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de I'enfant.



