
réf : 756443

Languedoc-Roussillon
Pays d'Oc IGP

Léger et fruité
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.......................................Sulfites

Pinot Noir

Venu de terroirs frais et de sols calcaires, un Pinot Noir aux accents de cerise et doté de tanins fins.

Robe pourpre. Son nez est élégant et merveilleusement pur. Il offre des notes séduisantes de 
violettes, de cassis, de griotte et de pétales de rose. En bouche, les saveurs sont riches, pleines et 
intenses. Il est équilibré, avec une belle fraicheur, une matière riche, fruitée et pleine de charme.

Conseil de service
A servir entre 16 et 17°C avec une volaille en croute de sel, des champignons 
farcis ou des fromages délicats.

Laroche est propriétaire du Mas La Chevalière dans le Languedoc qui s’étend sur 32.5 hectares. Avec 
son vignoble, ses partenaires vignerons et son équipement dernier cri, le Mas incarne les principes 
inébranlables de Laroche dans les terroirs languedociens : le soin de la matière première, 
l’accompagnement de la production et de la transformation du raison par des gestes simples, 
soignés et précis. Sélectionnés sur des microclimats frais, le Chardonnay et le Pinot Noir sont les 
cépages de prédilection de Laroche.

Laroche - La Chevalière 

Pinot Noir

Vinification

Domaine

Dégustation

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant

la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de l’enfant.
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